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L'ECORCE

Restaurant

Semaine du Gout
Du 13 au 23 Septembre

CEuf surprise / Courges rbties au miel
/ Cardons / Jus court
3

Mignon et Poitrine de Porc / Engrains en
textures / Chutney tomates / Kimchi

(G220

Cornet de Léon / Pommes confites 10h
/ Livéche / Glace cidre

Menu 39 CHF
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* CEuf fermier GRTA
Ferme la Piece - Céligny

* Courge et Cardon GRTA
Goumaz Primeur

* Mignon et Poitrine de Porc GRTA
Josef Meyer Domaine du Chéateaudu Crest
Jussy

* Engrain BIO Suisse - GRTA
Domaine de I’Abbaye
Presinge

* Tomates et Choux Chinois GRTA
Goumaz Primeur

* Cornet de Léon
Farine GRTA du Moulin de la Pallanterie
CEuf fermier GRTA de la Ferme la Piece

* Pommes GRTA
La Genevoise du Terroir

* Liveche GRTA
Goumaz Primeur

* Cidre Crafty Artisanal
Dr Gab’s
Lausanne
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